
Фаршемешалки 

Фаршемешалки предназначены для тщательного перемешивания 
различных продуктов до однородной консистенции с добавлением 
различных специй, приправ, рассолов, вкусовых добавок и других 
ингредиентов. Рекомендуется использование фаршемешалок для 
смешивания мясного, рыбного фарша, овощных смесей, творога 
и других продуктов.

НАЗНАЧЕНИЕ

- Гладкие с  закругленными углами поверхности корпуса существенно 
облегчают поддержание оборудование в чистоте.

- Плавное управление скоростью, направлением вращения месиль-
ных валов, и временем перемешивания позволяет осуществлять 
бережное смешивание сырья.

- Система управления фаршемешалками создана на базе программи-
руемого логического контроллера, позволяющего с помощью панели 
оператора задавать различные технологические параметры смеши-
вания. Существует возможность перемешивания продукта в автома-
тическом режиме по предварительно составленным программам.

- Безопасность работы на фаршемешалках достигается наличием бло-
кировки вращения месильных валов при открытой крышке месиль-
ной камеры.

- Оборудование выполнено полностью из нержавеющей стали AISI 
304 , что соответствует гигиеническим и санитарно-
эпидемиологическим требованиям, предъявляемым к пищевым про-
изводствам.
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- Эргономичная панель управле-
ния с возможностью программи-
рования технологических режи-
мов.  

- Высота загрузочного бункера 
позволяет производить загрузку, 
как при помощи грузоподъем-
ных устройств,  так и вручную.

- Фаршемешалка FML-150 пред-
назначена для работы с техно-
логическими емкостями 100 л. 
Фаршемешалки FML-300, FML-
500, FML-750, FML-1000 с техно-
логическими емкостями 200 л.

- Фаршемешалки опционально 
могут быть укомплектованы мач-
товыми загрузочными устро-
йствами

- Дополнительная опция - система 
взвешивания

- Дополнительная опция - система 
дозирования воды

КОНСТРУКТИВНЫЕ 

ОСОБЕННОСТИ

Фаршемешалки лопастные
FML-150, FML-300, FML-500, 
FML-750, FML-1000 

Фаршемешалки открытые

Модель FML-150 -300 -500

Артикул К.335 К.224 К.282 К.795 К.285

Объем месильной камеры, л 150 300 500 750 1000

Скорость вращения месильных 
валов, об/мин 0-60 0-50 0-40 0-40 0-40

Потребляемая мощность, кВт 1.6 3,2 5.6 7.7 11,2

Габаритные размеры 
(АхВхС), мм 1360х710х1200 1470х1120х1420 1612х1250х1535 1800х1300х1650 1895х1385х1760

Масса, кг 265 420 600 1000 1125

Параметры питающей сети 220 В, 50 Гц 380 В, 50 Гц 380 В, 50 Гц 380 В, 50 Гц 380 В, 50 Гц

FML FML FML-750 FML-1000

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ



- Спиральные  месильные валы обес-
печивают  интенсивное и бережное 
перемешивание продукта.

- Каждый месильный вал оснащен 
отдельным приводом с частотным 
регулированием. Плавное управле-
ние скоростью, направлением вра-
щения месильных валов,  временем 
перемешивания позволяет осуще-
ствлять бережное смешивание 
сырья. 

- Фаршемешалки опционально могут 
быть укомплектованы мачтовыми 
загрузочными устройствами.

КОНСТРУКТИВНЫЕ 

ОСОБЕННОСТИ

Фаршемешалки 
спиральные 
FMS-300, FMS-500

ТЕХНИЧЕСКИЕ 

ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель FMS-300 FMS-500

Артикул К.979 К.977

Объем месильной 
камеры, л 300 500

Скорость вращения 
месильных валов, 
об/мин 0-40 0-40

Потребляемая 
мощность, кВт 3.0 6.0

Габаритные 
размеры (АхВхС), мм 1430х1005х1375 1600х1250х1505

Масса, кг 370 620

Параметры 
питающей сети 380 В, 50 Гц 380 В, 50 Гц

Фаршемешалки открытые



Фаршемешалки лопастные
FML-300V/500V, FML-1000V

Фаршемешалки вакуумные

- Эргономичная панель управления 
с возможностью программирова-
ния технологических режимов.  

- Пневматические приводы  крыш-
ки и разгрузочного люка.

- Система вакуумирования дежи 
с эффективной  фильтрацией.

- Дозация воды
- Фаршемешалки опционально 
могут быть укомплектованы мач-
товыми загрузочными устрой-
ствами.

- Опция - система взвешивания.

КОНСТРУКТИВНЫЕ 

ОСОБЕННОСТИ

Модель FML-300V FML-500V FML-1000V

Артикул К.454 K.720 К.850

Объем месильной камеры, л 300 500 1000

Скорость вращения месил. валов, об/мин 0-50 0-40 0-40

Вакуумный насос Busch 25 м3/ч Busch 40 м3/ч Busch 100 м3/ч

Потребляемая мощность оборудования, кВт 4.8 6.6 13.2

Габаритные размеры (АхВхС), мм 1525х1100х1500 1650x1250x1700 2000х1500х2000

Масса, кг 600 700 1500

Параметры питающей сети 380 В, 50 Гц 380 В, 50 Гц 380 В, 50 Гц

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ



- Эргономичная панель управления с возможностью 
программирования технологических режимов.

- Гидравлические приводы опрокидывания бункера 
и подъема крышки.

- Система вакуумирования бункера с эффективной 
фильтрацией.

- Дозация воды
- Фаршемешалки опционально могут бытьукомплек-
тованы мачтовыми загрузочными устройствами

КОНСТРУКТИВНЫЕ 

ОСОБЕННОСТИ

Фаршемешалки вакуумные 
с Z-образными валами

Модель FMZ-300V FMZ-500V FMZ-1000V FMZ-2000V

Артикул К.015 К.231 К.893 К.023

Объем месильной камеры, л 300 500 1000 2000

Скорость вращения месил. валов, об/мин 0-50 0-40 0-30 0-25

Вакуумный насос Busch 25 м3/час Busch 60м3/час Busch 100 м3/час Busch 200 м3/час

Потребляемая мощность, кВт 7 10.5 26 44

Габаритные размеры (АхВхС), мм 1460×800×1400 1817х1721х1595 2100х1920х1950 2770х2250х2250

Масса, кг 1050 1280 3100 5500

Параметры питающей сети 380 В, 50 Гц 380 В, 50 Гц 380 В, 50 Гц 380 В, 50 Гц

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

FMZ-300V/500V, FMZ-1000V/2000V

Фаршемешалка 
FMZ-300V, FMZ-500V

Фаршемешалка 
FMZ-1000V, FMZ-2000V
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